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Evolucion de la Industria Alimentaria

Retos y Oportunidades que plantea la Industria 4.0
y estrategias para su impulso y competitividad
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CONTEXTO INDUSTRIAL ACTUAL

Procesos con alto grado de mano de obra y de caracter generalmente
artesanal, con baja automatizacion.
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" Procesos manuales repetitivos.

= Baja automatizacion de procesos.

= Produccion en grandes tiradas de producto similar.
= Elevado tiempo de cambio de formato de producto.
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= Generacion de elevado volumen de datos no utilizados.

» Elevado coste de insumos (energia, materias primas, agua...).
= Baja eficiencia de procesos.

= Procesos discontinuos.

= Baja flexibilidad.
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PRIMERA REVOLUCION INDUSTRIAL

MAQUINA A VAPOR DE JAMES WATT. NUEVA MAQUINARIA PARA SECTOR TEXTIL.
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SEGUNDA REVOLUCION INDUSTRIAL

Nuevas fuentes de energia

El Petréleo. Sirvié de combustible al motor de explosion y a la automocidn. La electricidad, su aplicacion fue Fastmt=iils
esencial para la iluminacion (Edison, bombilla, 1879), la transmisidon de senales electromagnéticas (telégrafo),
acusticas (radio de Marconi) y para determinados motores, entre ellos, los de metros y tranvias.

Nuevos sectores productivos

Siderurgia e Industria Quimica, Industria alimentaria Conservas esterilizadas 1875 vy frigorificos industriales
1878.

Nuevas formas de organizacion del trabajo
El trabajo en Cadena ("Fordismo").

Aplicado con éxito en las fabricas de automdviles de Henry Ford significa la maxima especializacidn, la
optimizacién del trabajo y los rendimientos, abaratando mercancias y acercandolas a los consumidores
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TERCERA REVOLUCION INDUSTRIAL

Aparicion de nuevas industrias

Industrias punteras muy dinamicas que utilizan una alta tecnologia: informatica,
microelectrénica, telecomunicaciones, robdtica, etc.

Menor nimero de trabajadores pero con una mayor cualificacidn.

Tareas repetitivas las realizan lineas automatizadas y robots.
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Conjunto de tecnologias que aceleran las
comunicaciones en la industria vy
desarrollaran nuevos productos, procesos y
modelos de negocio, asi como interacciones
hombre-maquina mejoradas.
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HABILITADORES DIGITALES 4.0

Los “habilitadores digitales” son el conjunto — i
de tecnologias que hacen posible que la B Y-
industria explote todo su potencial digital. e DATAT A
éstas permiten la hibridacion entre el 8'3"2::?3,"; Industria E?Si?;;iiii?ii?:ifi’:
mundo fisico y el virtual para generar una ,‘* 4.0 e

industria inteligente.

Internet industri.'?al.
delascosas |
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Realidad
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HABILITADORES DIGITALES 4.0

Fabricacion aditiva; conocida también como impresion 3d, es un
nuevo concepto de fabricacion donde el material es depositado capa
a capa de manera automatizada. se fabrica mas rapido, con menores
consumos de material, y menor generacion de deshechos.

Sistemas de integracion horizontales y verticales; por integracion

Vertical digital horizontal se entiende entre departamentos de la misma

- fabrica o entre plantas de produccion de la misma empresa.
rizontal

LLC LUl Integracion digital vertical se refiere a relacion con clientes vy
proveedores.
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HABILITADORES DIGITALES 4.0

Ciberseguridad; Dada la alta conectividad que requiere y el gran
volumen de datos que se maneja en el entorno de la industria 4.0, la
seguridad de esos datos frente a amenazas hace que la ciberseguridad
aparezca como un habilitador digital imprescindible.

Realidad aumentada; Con esta tecnologia podemos observar el mundo
real a través de un dispositivo tecnologico aportando informacion
suplementaria que apoye la toma de decisiones. A dia de hoy ya
existen aplicaciones en gestion de almacén o mantenimiento.
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HABILITADORES DIGITALES 4.0

Computacion en la nube; Consiste en ofrecer servicios de computacion
a través de una red, generalmente internet. El objetivo es obtener
acceso a los recursos de computacion de forma agil y sencilla.

Robdtica avanzada; El objetivo de la nueva robdtica avanzada vy
colaborativa, es conseguir, mediante sensorizacion avanzada e
inteligencia artificial, crear un entorno de trabajo seguro en el que
hombre y maquina puedan interactuar y compartir tareas sin que
conlleve un peligro para el ser humano.
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HABILITADORES DIGITALES 4.0

s = Internet industrial de las cosas; El gran volumen de datos recogido por

ﬁh LT °iﬁ ndustrial - sensores y equipos, debe fluir hacia sistemas de gestion superiores a

v - @“—@ loT través de infraestructuras de datos para su analisis, y realizar el camino
("leﬁ‘—ﬁ' inverso una vez tomadas las decisiones de gestion.

Big data; Gestion y analisis de enormes cantidades de datos con nuevos
enfoques, ya que los sistemas tradicionales no son suficientes para
tratarlos.

Juan Manuel Vieites Baptista de Sousa Manta, 6 de Julio 2017 Evolucion de la Industria Alimentaria



Camara Ecuatoriana
de Industriales

y Procesadores
Atuneros

HABILITADORES DIGITALES 4.0

Simulacion; Crear un modelo digital, tanto de un producto como de un
proceso, para poder acometer cambios y comprobar cuales son las
consecuencias sin tener que emplear el ensayo-error tradicional, con el
consiguiente ahorro de costes y tiempo.

Otros habilitadores digitales; Existen otros habilitadores digitales, tales
como realidad virtual, sensorizacion avanzada, wereables, interaccion
hombre-maquina, ...

Futuros habilitadores digitales; A medida que vaya avanzando la
investigacion y la tecnologia, iran apareciendo nuevos habilitadores
digitales en el entorno de la industria 4.0.
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Centro de tecnologias avanzadas de investigacion para la
industria marina y alimentaria

74

_ _ i _
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O 8, 5 MILLONES DE EUROS DE INVERSION.
 5.800 M2 DE SUPERFICIE.
O PLAZO DE EJECUCION: 2014-2015.
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AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0

" Laboratorio de ficotoxinas y otros toxicos.

" Laboratorio HPLC. Investigacion fisico quimica.
= Laboratorio de biotecnologia alimentaria.
" Laboratorio de valorizacion de subproductos alimentarios.

= Planta piloto.
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= Laboratorio de tecnologias de envasado.
= Analisis sensorial y de consumidores.

= Laboratorio investigacion perfiles lipidicos.

= Laboratorio de contaminantes bioldgicos en alimentos.
= Laboratorio de control toxicolégico y actividad bioldgica.

= Laboratorio biologia molecular.
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VISION DE ANFACO DE LA FABRICA DEL FUTURO

* Excelente. Se busca la productividad en base a integrar procesos de automatizacion
inteligentes y flexibles.

* Inteligente. Explotando la informacion generada a lo largo de toda la cadena de valor que
apoye la toma de decisiones en tiempo real.

* Virtual. Permitiendo mediante herramientas de simulacion optimizar la puesta en marcha
nuevos procesos y productos.

 Social. Una fabrica sostenible, que genere valor y que sea atractiva para todos sus
trabajadores.
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VISION DE ANFACO DE LA FABRICA DEL FUTURO

Tendencias hacia la fabrica del futuro

 El aumento de soluciones tecnologicas de sensorizacion, unido al internet de las cosas y a la
inteligencia artificial, apoyaran a los nuevos sistemas de gestion integrales.

* Los sistemas ciberfisicos y los sistemas de interaccion hombre maquina (hmi), dotaran a las lineas
de produccién de un grado de digitalizacion que impulsara la competitividad manteniendo los
estandares de calidad exigidos.

* La robodtica colaborativa permite a través de una programacion sencilla, compartir espacio de
trabajo con el operario de forma segura, lo que abre un enorme campo de nuevas aplicaciones.
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VISION DE ANFACO DE LA FABRICA DEL FUTURO

La fabrica alimentaria del futuro sera cada vez mas
digital, inteligente, sostenible, flexible y orientada a
satisfacer necesidades personalizadas de los clientes.
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EJEMPLOS DE AUTOMATIZACION Y ROBQTICA 4.0
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PROYECTOS AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0

UNIDAD MIXTA DE INVESTIGACION SMARTUNA FACTORY (ANFACO-CALVO)

Objetivo: desarrollar el concepto de fabrica transformadora de atun del futuro, mediante |la
modularizacion del proceso productivo e implementacion de un sistema de control integral
basado en nuevas tecnologias.

s PLANTA )
Recksen :No comple parkan
‘go:g I —
idn tecnologias Conservers  Expasilizscion ’I
MRS _
Ve &'l - Calvo)
AMFACO
\ ) CECOMESCA
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Control + Adquisicion + Base de datos
SMART TUNA FACTORY
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0

UNIDAD MIXTA DE INVESTIGACION ANFACO-JEALSA

Objetivo: potenciar y mejorar la industria transformadora de mejillén a
través de dos grandes lineas de i+d+i:

1. Nuevos procesos productivos bajo el concepto “fabrica del futuro”,
reducir el impacto medioambiental, mejorar la efectividad del proceso

disminuyendo costes de produccion.

2. Modernizacion de la produccion acuicola del mejillon en batea a
través de la innovacion en la gestion del cultivo, y en la evaluacion de

la presencia de toxinas. @ , XUNTA
” A vEALSA Escanis i }a'n % ¢ DE GALICI

Juan Manuel Vieites Baptista de Sousa Manta, 6 de Julio 2017 Evolucion de la Industria Alimentaria



Camara Ecuatoriana
de Industriales

y Procesadores
Atuneros

ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0

UNIDAD MIXTA DE INVESTIGACION ANFACO- EMENASA

Objetivo: potenciar nuevas soluciones competitivas de
Automatizacion alimentaria, trabajando en tres areas:
1. Fabrica conectada, para conocer en tiempo real el estado de
la fabrica y actuar sobre ella.
2. Robdtica avanzada, para desarrollar soluciones de robdtica para los procesos que no han
podido ser automatizados hasta el momento.

3. Produccidn individualizada, aportando soluciones que deriven en agilidad y rapidez en los
cambios de producto y en posibilidades de personalizacion, sin que ello conlleve riesgos

higiénico-sanitarios ni pérdidas de calidad.
... XUNTA
F—4 Ao FEEA &_)["‘m . PN EY OF cALic
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0
PROYECTO ROBICOS

Técnicas de conservacion optimizadas para robotizacion
de lineas de empaque de especies pesqueras pelagicas.

OBJETIVOS DEL PROYECTO:

- Desarrollo de un sistema robotizado de corte y empaque optimizado
para especies pelagicas.

- Optimizaciéon de procesos de congelacion / descongelacion mediante
nuevas tecnologias.

- Optimizacion de la calidad del producto hacia estandares premium tanto

en conserva metalica como envase flexible.

-
. cogeer dimen  [IERGEW S pescodos Rubén

— g omes & ROBICOS

e T «wa P Hermasa i meyuto Q— )i | )
Canning technology CamooiNAM mat
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0
PROYECTO ROBICOS

TECNOLOGIAS APLICADAS:

Aplicacion de la Vision Artificial para |la caracterizacion y parametrizacion de
especies pelagicas frescas para su posterior corte y empaque por medio de la
robdtica, con el objetivo de obtener una conserva de calidad y con minima
variabilidad en el procesado.

Técnicas de congelacion / descongelacion de pelagicos con nuevas tecnologias
(microondas o altas presiones) que optimicen el tiempo vy la calidad. Desarrollo
de mejoras en el sistema de IQF, para optimizar tiempos y reducir consumos
energéticos.

Parametrizacion bioquimica de las especies pelagicas a lo largo de su ciclo vital,
qgue permita optimizar la calidad del producto premium hasta alcanzar una
excelencia sensorial en conserva metalica y envase flexible.
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0
PROYECTO MUSSELTOP

Mejora integral del proceso de transformacion del mejillon
mediante control integral inteligente de producto y proceso.

OBJETIVOS DEL PROYECTO:

- Optimizacion en el proceso del cocido del mejillon.

- Optimizacion en el proceso transformador de la industria conservera.
- Desarrollo de una plataforma 4.0 para el control integral del proceso.
- Ensamblado e integracion en linea de los sistemas desarrollados.

ION EUROPE.
ini UniversidaVigo XUNTA DE GALICIA -
e W i adeY1s CONSELLERIA DE Bevsrs Regacsl FEDER)
‘ ‘ ECONOMIA E INDUSTRIA s masers e hocr Evvops
" W w0 e
—_— I pe TEEE., W Tocnok Tecnolégico
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0
PROYECTO MUSSELTOP

TECNOLOGIAS APLICADAS:

* Aplicacion de vision artificial RX, para |la detecciéon de cuerpos extranos en
materias primas.

* Aplicacion de vision artificial visible para determinar la calidad del producto
cocido.

e Parametrizacion del mejillon por medio de la Vision Artificial y aplicacion de la
robdtica en los procesos productivos (empaque y/o rechazo)

* Control integral de la produccidon por medio del desarrollo de una plataforma que
relacione los parametros biométricos entre zonas de cultivo y producto final, que
recoja datos en tiempo real por medio de la sensorica avanzada, etc..

* Aplicacion de tecnologia NIR para determinar parametros bioguimicos de la
materia prima en tiempo real.
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0
PROYECTO Smart Factory for Safe Foods (SFASF)

Incrementar la eficiencia productiva de las plantas de procesado alimentariasy la
calidad y seguridad de los productos finales, mediante sensorizacion avanzada.

OBJETIVOS DEL PROYECTO:

- Disenar plataformas sensoras para la deteccion de patégenos y alérgenos.

- Integrar la informacion de los sistemas de deteccidon y eliminacion de los riesgos en la
gestion de produccién en planta mediante metodologias lean.

- Desarrollar tecnologias de higienizacion mas flexibles y eficientes para reducir la presencia
de riesgos alimentarios en la linea de procesado.

- Asegurar la produccion de alimentos libres de trazas de alérgenos. 2/  INUS UniversidagVigo
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ANFACO AL SERVICIO DE LA INDUSTRIA 4.0

PROYECTO Smart Factory for Safe Foods (SFASF)
TECNOLOGIAS APLICADAS:

Aplicacion de nano-sensorizacion avanzada (combinacion
nanotecnologia, tecnologia HEATSENS, biologia molecular
ensayos enzimaticos) para la deteccidn in situ de Listeria monocytogen
gluten.

Aplicacion de Metodologia lean y Herramientas de Andlisis de Datos (KPls, Analytics)

para gestionar e integrar riesgos alimentarios en los sistemas de informacion de
planta.

Descongelacion mediante radiofrecuencia y pasteurizacion mediante altas presiones
para aumentar calidad organoléptica y nutricional del producto final.

Utilizacion de bioenzimas y nanoencapsulacion para sistemas higienizantes.
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Juan Manuel Vieites Baptista de Sousa
Secretario General de ANFACO — CECOPESCA
direccion@anfaco.es

MUCHAS GRACIAS POR SU ATENCION

ANFACO-CECOPESCA, Tu socio ESTRATEGICO EN INDUSTRIA 4.0 Y BIOTECNOLOGIA AzuL

N I /
Bi WTECNOLOGIA AzuL
/

,I=W

ANFACO-CECOPESCA

iCONTACTA CON NOSOTROS PARA ESTAR AL DIA EN LAS ULTIMAS NOVEDADES PARA TU EMPRESA!
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