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>>> VI FORO REGIONAL DE SOSTENIBILIDAD DEL ATON

El VI Foro Regional de Sostenibilidad del Atun,
organizado por CEIPA en colaboracion con la
FAO, se estructur6 en torno a cuatro ejes
fundamentales: mejor nutricion, mejor produccion,
mejor ambiente y mejor vida, teniendo como eje
transversal la Transformacién Azul, iniciativa
orientada a fortalecer la seguridad alimentaria, los
medios de vida sostenibles y la gestion
responsable de los recursos acuaticos.

En este marco, expertos de la FAO expusieron las
oportunidades para que la industria procesadora
atunera ecuatoriana contribuya activamente a este
proceso.
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La FAO presentd perspectivas sobre el comercio
pesquero, la iniciativa Mano de la Mano y la nota
de inversiobn en pesca, mientras que CEIPA
destacOd sus avances en sostenibilidad, el estado
del atin en el Pacifico Oriental y las acciones para
combatir la pesca ilegal, no declarada y no
reglamentada.

Durante el evento, la FAO otorgd un
reconocimiento a CEIPA por su liderazgo y
compromiso con la sostenibilidad del sector atunero
ecuatoriano, en el marco de la conmemoracion de
sus 80 afos. El Foro reafirmo el liderazgo de
CEIPA en pesca responsable y su vision.
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>>> RUTA DEL ATUN Y RONQUEO

En el marco del VI Foro Regional de
Sostenibilidad del Atan, CEIPA organizé la
Ruta del Atan, una actividad dirigida a medios
de comunicacién nacionales e internacionales.

En ella participaron periodistas de Forbes, ABC
de Espaiia, El Universo, Vistazo y medios de la
provincia de Manabi, quienes conocieron de
primera mano el proceso integral que desarrollan
las empresas socias de CEIPA, desde la captura
del atan, su descargue en el puerto de Manta,
hasta las etapas de procesamiento y elaboracion
de las conservas.

La Ruta del Atan concluyd con un almuerzo de
camaraderia ofrecido por el Past Presidente de
CEIPA, Gustavo Nufez, en el restaurante Café
de Campo.

Al cierre de la jornada del VI Foro Regional de
Sostenibilidad del Atdin, los asistentes
participaron en un ronqueo de atdn, una
experiencia demostrativa que puso en valor el
aprovechamiento integral del recurso y la
tradicion vinculada a su procesamiento,
resaltando la calidad y versatilidad del atun
ecuatoriano.
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CELEBRACION POR LOS
80 ANOS DE LA FRO

La Directora Ejecutiva de CEIPA, Mobnica
Maldonado, participé en la conmemoracién por
los 80 afios de la FAO celebrada por el Ministerio
de Agricultura, Ganaderia y Pesca, reafirmando
la cooperacion entre Ecuador y FAO por un
desarrollo sostenible y una pesca responsable
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FORBES ANALIZA AL SECTOR Forbes

>> PROCESADOR ATUNERO

La revista Forbes publicé una nota
periodistica en la que analiza la coyuntura
actual de la industria procesadora atunera,
asi como las proyecciones de crecimiento y
expansion de mercados, las alianzas
estratégicas suscritas por el sector y los
esfuerzos orientados a fortalecer su

EL ATUN ECUATORIANO
CON SABOR MUNDIAL
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Conliderazgo técnico y visién sostenible, Ménica Maldonado Sabando impulsa la compe-

competitividad.

El articulo también destaca la gestién
permanente de CEIPA en materia de
sostenibilidad del recurso atln, asi como su
trabajo articulado con las entidades

titividad del sector atunero ecuatoriano. La trazabilidad, el valor agregado y la apertura
de mercados consolidan a Ecuador como referente mundial en pesca responsable y
exportacion de conservas.

Podria recibir el titulo de guardiana de la industria atunera. Durante mas de 18 arios,
Ménica Maldonado Sabando ha representado al sector, gestionado su agenda y liderado
politicas publicas enfocadas en acceso a mercados, trazabilidad, responsabilidad social y
control pesquero. Eso le permiti6 convertirse en un referente técnico en normativas de la

cadena de valor del attin ecuatoriano. Estudié Economia y se gradué con honores en la
Universidad Técnica de Manabi. Ademds, tiene una especializacion en Gestion Empresa-
rial y un diplomado en Comercio Exterior y Formacién en Sistemas de Buenas Prdcticas,
Inocuidad y Ambiental. En estos afios se ha especializado en sostenibilidad, regulaciones

gubernamentales para avanzar en el
proceso de levantamiento de la tarjeta
amarilla impuesta por la Unién Europea.




