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>>> REUNION CON PROECUADOR

Reunion en las oficinas de CEIPA con Javier Latorre, del equipo
comercial de Proecuador en Francia, para definir una agenda de
promocién en Paris.

Se detallaron dos eventos especificamente:

o Evento de degustacion de conservas de atln con los principales
compradores de Francia, ejemplo E. Leclerc, Carrefour, Les
Mousquetaires y Systéme U. La fecha para la realizacion de este
evento seria en septiembre 2024.

e Concurso de recetas ecuatorianas con conservas de atun, dirigido al pablico en general y que seran expuestas en
un recetario del atln, para integrar esta proteina a la dieta diaria del consumidor final. La fecha tentativa seria
marzo de 2025.

TALLER CON SUBSECRETARIA DE <<<
CALIDAD E INOGUIDAD

Junto a la Subsecretaria de Inocuidad y Calidad se dictd un taller
sobre: “Implementacion de Buenas practicas de manufactura y
Sistemas HACCP aplicado a la industria atunera.

e Peligros fisicos, quimicos y biol6gicos.

1. Materia prima e insumos

2.Instalaciones y establecimiento
3.0Obligaciones del personal

4. Operaciones en la produccion

5. Almacenamiento, distribucién y transporte
6. Aseguramiento y control de la calidad

e Pasos preliminares a la elaboracion de un plan HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points).
e Andlisis de peligros

¢ Determinacion de los puntos de control

¢ Establecimiento de limites criticos

¢ Monitoreo de puntos criticos de control

e Acciones correctivas

e Establecimiento de procedimientos de verificaciéon

¢ Procedimientos para mantenimiento de registros



